
Lohmühle
Frühlings-Bruschetta    - 2 Stück -     € 8,90

Wir rösten Baguette mit Olivenöl und belegen es 
mit einem Salat aus grob gehackten, getrockneten 
Tomaten, Aprikosen und Cranberries, Pistazien 

und verschiedenen Kräutern.

Gewürzt wird das Ganze mit Knoblauch, etwas Chili, 
Salz und Pfeffer. Zum Schluss kommt frisch 
geriebener Parmesan als Topping darauf.

Senf & Ei - mal anders      € 22,90

Zwei kleine gebratene Schnitzel werden in der Stahlpfanne, 
in einer cremigen Dijon-Senfsoße, mit einem Ei und etwas 

geriebenen Gouda im Ofen gebacken.

Hierzu servieren wir süß - herzhaftes Baguette, 
damit sich die Kalorien auch lohnen...

Himbeer-Traum     € 24,80

Für unseren Himbeertraum füllen wir zartes Schweinefilet 
mit Himbeeren und Mozzarella, umwickeln die Roulade mit 
Bacon, braten sie knusprig auf dem Grill an und garen sie 

im Ofen fertig. Dann legen wir sie auf cremiges 
Lauchgemüse und "blättriges Brot".

Land und Meer       € 23,60  

Ein gebratenes Lachsfilet legen wir auf ein Gemüsebett 
aus geschmorten Lotuswurzeln und Frühlingszwiebeln.

Dazu gibt es ein cremiges Zitrus-Kartoffel-Ragout.

Leckeres Curry-Hühnchen     € 22,70

Wir kochen eine Art Curry aus drei verschiedenen Sorten 
Bohnen, Zwiebeln, Kokosmilch und etwas Tomate, 

verfeinern es mit gebratenem Spitzkohl, toppen es mit 
frischem Joghurt und einer saftigen Hühnchenbrust.

Für die leckere Soße gibt es unseren gemischten Reis. 

Dessert im Glas "Greek Mango"     € 4,90  

Fruchtige Mangosauce mit Stückchen schichten wir 
im Glas, mit griechischem Vanille-Honig-Joghurt 

und buttrigem Mandel Crunch.

Frühling in der



Herzlich Willkommen
in unserem Wirtshaus

an der Lohmühle

Unsere hausgemachten Speisen werden 
täglich frisch vor Ort für Sie zubereitet

Speisen mit        sind glutenfrei

Aufpreis für Umbestellungen: 2,00
Extra Teller: zzgl. 1,00

Vorweg, Zwischendurch
und auch zum Bier

Weißkohlsalat     4,90

Linsensalat 5,90

Bruschetta "wie es uns schmeckt"   8,90

Baguette mit Tomatenwürfeln, Zwiebeln,
Knobi, Olivenöl, Parmesan und Salatgarnitur

Gulaschsuppe  7,90

mit Baguette

Veggie Taler   8,90

Zwei Kartoffelknödeltaler, darauf ein Ragout aus Paprika, 
Champignons, Zwiebeln und Sauce Hollandaise mit Käse 
überbacken, Balsamico-Rucola-Pesto und frischer Rucola als 
Topping

Doppelte Portion als Hauptgericht erhältlich 17,80



Wirtshaus Schmankerl

Unsere Kartoffelknödel bereiten wir als klassische 
Flachknödel mit einer markanten "Delle" in der Mitte zu

Knusprige Schweinshaxe mit...

Brezel und dunkler Sauce 21,90

Sauerkraut & Kartoffelknödel  24,90
mit Speckstippe und dunkler Sauce 

Paulaner's Lieblingsgericht 20,50

ausgelöstes Haxenfleisch in hauseigener Zwiebel-
sauce, serviert mit Spiegelei und Bratkartoffeln

Deftige Bratkartoffeln 14,90

mit 3 Spiegeleiern und unserem 
feinen Gurken Relish mit Dijon Senf

Sechs Nürnberger Rostbratwürstchen  18,70

auf Sauerkraut, mit Bratkartoffeln

Gebratener Leberkäs'  17,60

mit Spiegelei auf Bratkartoffeln

Wies'n Hendlbrust  23,90

2 kleine Filets, lecker mariniert, mit unseren 
Kräuterkartoffel Drillingen, Aioli und Salatgarnitur 

Schweinsbraten  020,5

auf Rotkraut, mit Kartoffelknödel, Speckstippe 
und dunkler Sauce

Steakpfanne  27,50

1 Schweinerückensteak, 1 Medaillon vom Schweine-
filet und eine kleines Hähnchenbrustfilet auf Pfannen-
gemüse und Kräuterkartoffeln, mit Aioli

Lohmüller-Pfanne  24,50

3 Medaillons vom Schweinefilet mit 
Champignonsauce und Spätzle 



Unsere Schnitzel

Schweineschnitzel "Wiener Art" 20,90

mit Bratkartoffeln, Zitrone und gemischtem Salat

Köhlerschnitzel 22,50

mit Champignonsauce und Spätzle

Vegetarisches

Veggie Pfännchen  18,70

mit Kräuterkartoffeln, Pfannengemüse 
und vegane Aioli ohne Ei

4 Kartoffel-Knödel 17,40

auf Champignonrahm und einem kleinen Salat

Ein süsses Schmankerl

"Pfannakuacha"    Pancakes Spezialität

Leckerer süßer Pfannkuchen, gebraten

...mit Zimt, Zucker und Schokosauce 7,50

...mit Rote Grütze und Vanillesauce 8,50

Heiss & Lecker

Tasse Kaffee 2,90 Espresso 2,50

Becher Kaffee 3,50 Espresso doppio  4,20

Cappuccino 3,50 Schokolade  3,90

Milchkaffee 4,90 Chocciatto 4,50

Latte Macchiato 3,50 Diverse Teesorten  3,90

Auch erhältlich: alle Kaffeespezialitäten 
mit Rum, Whisky, Baileys oder Amaretto

Für weitere saisonale Highlights
und Spezialitäten sprechen sie uns bitte an



Fassbier
0,30 l.  3,90  0,50 l.  5,90   1,00 l. 10,90

Hefe Weißbier naturtrüb      5,5% vol.

Original Münchner Hellbier     4,9% vol.

Original Münchner Märzen     4,9% vol.

Münchner Dunkel      5,0% vol.

Fürstenberg Pils       4,8% vol.

Hacker Pschorr Münchner   5,5% vol.

Kellerbier anno 1417  

Radler, Diesel, Russ, Weizenbier   mit  

Tirola Kola, Banane, Kirsch- oder Maracujanektar

Flaschenbiere
                                 - alle 0,50 l. -  5,50

Paulaner Weißbier Zitrone Alkoholfrei   

Hefe Weizenbier Dunkel, Kristallklar od. Alkoholfrei

Salvator   7,9% vol. 6,50

Fürstenberg Pils 0,0    alkoholfrei  Fl. 0,33 l. 4,20

Alkoholfreies

Tirola Kola, Silberquelle Orange, Zitrone 

oder Spezi, Coca Cola Zero 0,20 l.   2,90
 0,40 l.  4,90

Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon  Th. Henry 0,20 l.   3,50
 0,40 l.  5,90

Tafelwasser  "Medium" oder "Still" 0,20 l.  2,50
 0,40 l. 4,50

Bad Harzburger  0,25 l. 3,40"Classic"

oder "Naturelle" (Still) 0,75 l. 7,20

Apfelsaftschorle  - klar -  2, 0 0,20 l. 9
 0,40 l. 4,90

Johannisbeersaft, Bananennektar,
Kirschnektar, KiBa, Rhabarbersaft

oder Maracujanektar 0,20 l. 3,90

- Alle Säfte auch als  - 0,40 l. 4,90 Schorle



lau na er
P

Offene Weine 
vom Weingut Kohl

Riesling halbtrocken  - weiß -  11,5 % Vol. 0,20 l. 7,20

Grauer Burgunder - weiß - trocken  0,20 l. 7,50

"Bockenheimer Grafenstück", QbA,  12 % Vol.

Portugieser Rosé halbtrocken QbA, 11,5 % Vol. 0,20 l. 7,20

Dornfelder - rot - trocken QbA, 12,5 % Vol. 0,20 l. 6,90

Dornfelder - rot - halbtrocken QbA, 11,5 % Vol. 0,20 l. 6,90

Aperol Spritz  aufgefüllt mit Scavy & Ray  7,90

Limoncello Spritz aufgefüllt mit Scavy & Ray  7,90

Happy Himbeer
Sommer-Himbeerlimo      2,90 0,40 l.   4,900,20 l.

Himbeer-Weizen     3,90 0,50 l.   5,700,20 l.

Himbeer-Radler     3,90 0,50 l.   5,700,20 l.


